Semaine du 28 juillet au 3 aout 2025

Repas du Midi

Repas du Soir

Velouté aux champignons
Terrine de poissons

Potage de 1égumes
Omelette tomaté

Lundi 28 juillet Tripes a la mode de Caen
St Samson Pommes vapeur Salade
: Tartare AFH
Morbier Beignet Framboise
Melon 5
Potage de vermicelle
Carottes rapées Potage de légumes
Mardi 29 juillet Cuisse de pintade Paélla
Ste Marthe Haricots beurre au jus Petit Cabray
Tomme de montagne Pomme cuite
Pot de creme citron gateaux secs
Creme Dubarry Vgrmlcelle Potage de légumes
(Eufs durs vinaigrette Sauci C 1
e e , aucisson brioché sauce porto
Mercredi 30 juillet Sauté de veau Marengo Six de Savo
Ste Juliette Salsifis 1x d€savole
Bilichette mélange Pasteque
Yaourt aux fruits BIO gateaux secs
Potage de 1égumes
Tomates au basilic Potage de vermicelle
Jeudi 31 juillet Jambon braisé et duxelles Blettes a la bolognaise
Ste Ignace de Loyola Lentilles Saint-Morét
Cantal Paris Brest

Péche au sirop

Vendredi 1er juillet
St Alphonse

Velouté de carottes
Poireaux vinaigrette
Moules Mariniéere
Frites
Fourme d’Ambert
Nectarines

Potage vermicelle
Duo de carottes jambonneau
Samos
Riz au lait BIO

Samedi 2 juillet
Ste Julien Eymard

Potage de légumes
Salade de pates
Sauté de volaille a I'oseille
Printaniere de 1égumes
Comté
Bananes

Potage Soissonais
Coquille de poisson Parisienne
Tartare aux noix
Quetsches au sirop

Dimanche 3 juillet
Ste Lydie

Potage de 1égumes
Asperges mousseline
Tournedos au poivre vert
Pommes de terre roties
Saint Nectaire
Bavarois

Potage de 1égumes
Crépes champignons
Salade
Chanteneige
Abricots

Nos viandes bovines sont d’origine Frangaise ou Limousine




