Semaine du 11 aout au 17 aout 2025

Repas du Midi

Repas du Soir

Lundi 11 aott
Ste Claire

Soupe de tomates
Salade de mimolette
Araignée de porc au cidre
Poéles de feves
Comté
Abricots

Potage de 1égumes
Cake au jambon
Salade verte
Chanteneige
Creme dessert café

Mardi 12 aotut
Ste Clarisse

Potage de légumes
Terrine de légumes coulis de basilic
Navarin d’agneau
Légumes couscous
Saint Nectaire
Bananes

Potage de 1égumes
Salade de pates océanes

Tartare AFH
Mosaique de fruits exotiques

Mercredi 13 aotut
St Hippolyte

Velouté de courgettes
Macédoine mayonnaise
Filet de poulet champétre
Pommes au thym

Potage vermicelle
Flan de légumes
Petit Cabray

Jeudi 14 aott
St Evrard

Emmental Creme Singapour
Prunes
Potage vermicelle ,
Melon Potage de 1égumes

Paupiette de veau au porto
Haricots plats tomates confites
Pont Lévéque
Grillé aux pommes

Torsade fermiere
Salade verte
Six de Savoie
Quetsches au sirop

Vendredi 15 aott
Assomption

Potage soissonnais
Concombre vinaigrette
Filet de imande meuniére
Riz Basmati
Camembert
Yaourt aux fruits BIO

Potage de vermicelle
Endives au jambon
Fromage battu
Pain perdu

Samedi 16 aout
Ste Armel

Potage de vermicelle
Salade Piémontaise
Sauté de canard aux airelles
Joue de beeuf aux olives
Carottes persillées
Morbier
Fraises

Potage de légumes
Lasagne Ricotta tomate chevre
Saint Morét
Compote BIO

Dimanche 17 aoit
Ste Hyacinthe

Potage de 1égumes
Saumon fumé et blinis
Confit de canard
Poélée Sarladaise
Tomme de montagne
Coupe glacée

Potage de vermicelle
R6ti de porc
Haricots beurre
Suisse aux fruits
Bananes

Nos viandes bovines sont d’origine Frangaise ou Limousine




