Semaine du 4 aout au 10 aout 2025

Repas du Midi

Repas du Soir

Lundi 4 aotat

Créme de cresson

Emincé d’artichaud vinaigrette

Escalope a la creme

Potage de vermicelle
(Euf poché vigneronne
Galettes de légumes

Terrine de Saint Jacques sauce

St J.-M. Vianne N
’ Eiﬁnpelﬁgl Tartare AFH
Nectarine Liégeols pommes cassis
Potage Conti

Potage de légumes

. . coktail Tresse de volaille
Mardi 5 aotut Are
Ro6ti de pore Salade
Ste Abel . . .
Petits pois / Carottes Petit Cabray
Camembert Prunes
Compote BIO

Mercredi 6 aoitt
Transfiguration

Potage parmentier
Carottes rapées
Petits farcis
Morbier
Salade de fruits frais

Potage de vermicelle
Haricots verts
Roti de Beeuf
Six de Savoie
Coupe framboisine / Gateaux secs

Jeudi 7 aoit
St Gaétan

Potage de 1égumes
Betteraves rouges
Fricassée de foie et gésiers
Purée
Tomme de montagne
Pasteque

Potage de légumes
Emincé de céleri
Echine de porc fines herbes
Yaourt nature
Gateaux Basque

Vendredi 8 aout
Ste Dominique

Créme de volaille
Taboulé oriental
Dos de lieux moresque
Choux fleur
Buchette mélange
Banane

Potage de légumes
Salade de pates eu jambon blanc
Saint Morét
(Euf au lait

Samedi 9 aott
St Amour

Potage de 1égumes
Pomelos
Sauté de canard aux airelles
Pommes Dauphines
Cantal
Mirabelles au sirop

Potage de vermicelle
Poireaux et pois chiches
Vinaigrette ceuf durs
Semoule au lait BIO

Dimanche 10 aoit
Ste Laurent

Potage de légumes
Paté Richelieu
Paleron de veau Braisé
Tomates provencales
Fourme d’Ambert
Tarte citron meringuée

Potage de légumes
Salade boucheére
Tartare aux noix

Péche plate

Nos viandes bovines sont d’origine Frangaise ou Limousine




