Semaine du 23 mars au 29 mars

Lundi 23 mars

2026
Repas du Midi Repas du Soir
Créme de cresson :
Potage vermicelle

Emincé d’artichaut vinaigrette

Escalope a la creme

(Eufs pochés cocotte
Galettes de légumes

St Toribio Alfonso de Mogrovejo Riz pilaf :
Tartare aux noix
Tomme de montagne o : :
- Liégeois coulis abricots
Raisins
_ Potage Contl Potage de légumes
Terrine de Saint-Jacques R :
. nye Tourte feuilletée jurassienne
Mardi 24 mars Ro6ti de pore Salad
Ste Catherine de Suede Petits pois / Carottes alade
. Chanteneige
Buchette mélange Poires
Compote BIO

Mercredi 25 mars
Annonciation de la vierge Marie

Potage parmentier
Carottes rapées
Choucroute alsacienne
Pommes vapeur
Cantal
Salade de fruits frais

Potage vermicelle
Haricots verts
Roti de beeuf
Tartare AFH
Coupe framboisine
Gateaux secs

Jeudi 26 mars
Ste Larissa

Potage de 1égumes
Betteraves rouges
Foie de génisse persillé
Purée
Fourme d’Ambert
Pommes golden

Potage de légumes
Céleri branche
Echine de porc fines herbes
Gervita
Gateau basque

Vendredi 27 mars

Creme de volaille
Salade piémontaise
Dos de cabillaud au paprika

Potage de légumes
Gratin de nouilles
Jambon blanc

Samedi 28 mars
St Gontran

Sauté de canard aux airelles
Pommes dauphines
Saint-Nectaire
Mirabelles au sirop

St Rupert de Salzbourg Choux-fleurs .
Comté Petit Cabra.y
(Eufs au lait
Banane
Potage de 1égumes
Pomelos Potage vermicelle

Pois chiches a la flamande
Six de Savoie
Semoule au lait BIO

Dimanche 29 mars
Ste Gladys

Potage de 1égumes
Mousse de canard
Paleron de veau braisé
Endives braisées
Emmental
Cornue creme anglaise

Potage de 1égumes
Emincé de poulet
Pommes sautées

Saint-Morét
Litchis

Nos viandes bovines sont d’origine Frangaise ou Limousine




