Semaine du lundi 29 juin au
dimanche 5 juillet 2026

Repas du Midi Repas du Soir
Velouté d'asperges Potage vermicelle
Taboulé Beignet de poissons coulis de
Lundi 29 juin Cuisse de poulet au curry tomates
St Pierre - Paul Ratatouille nicoise Salade
Camembert Samos
Banane Flan chocolat

Mardi 30 juin
Ste Martial

Potage de 1égumes
Melon
Andouillette aux oignons
Frites
Morbier
Abricots au sirop

Potage vermicelle
Courgettes sautées
Sot-1'y-laisse de dinde
Tartare aux noix
Riz au lait

Mercredi 1¢r juillet
St Thierry

Creme de potiron vermicelle
PDT en salade
Steak haché marchand de vin
Haricots verts au jus
Tomme de montagne
Faisselle aux fruits rouges

Potage de 1égumes
Tortellini au fromage
Chanteneige
Ananas frais

Jeudi 2 juillet

Potage de 1égumes
Surimi mayonnaise
Rognons a I'ancienne

Potage de 1égumes
Toast ceufs mollets aux petits
légumes

Poires au sirop

St Martinien Purée St-Germain
, Fromage battu
Buchette mélange Clafoutis
Péche plate
Printaniere de légumes vermicelle .
Paté de campagne Qlliioc?egiggi;e
Vendredi 3 juillet Dos de loup creme d'estragon Salade
St Thomas Carottes jeunes a la creme T ATH
Cantal arl;[arg
Creme café & gateaux secs ralses
Potage de 1&;gume§ Potage de 1égumes
Champignons frais vinaigrette o
e e e T Choux-fleurs vinaigrette
Samedi 4 juillet Navarin d'agneau
Jambon blanc
St Florent Semoule Petit Cabra
Fourme d'Ambert Y

Creme Diplomate

Dimanche 5 juillet
Ste Antoine

Potage de 1égumes
Crevettes cocktail
Lapin a la moutarde
Cceur de fenouil braisé
Comté
Pavé au cacao

Potage de 1égumes
Filet de dinde au jus
Pommes rissolées
Six de Savoie
Pasteque

Nos viandes bovines sont d’origine Frangaise ou Limousine




