Semaine du lundi 24 aout au

Dimanche 30 aoat 2026

Repas du Midi Repas du Soir
Velouté de champignons vermicelle Potage de légumes
Lundi 24 aofit Ele‘:reales gourmand.e\s Tomate§ farcies
St Barthélem Roti de porc Charcutiere . Riz )
y Choux de Bruxelles Saint-Morét
Liégeois a la vaille Péche plate
Potage de légumes Fil Po&tage Qe legum es
. R Céleri rémoulade et Ee poisson citronne
Mardi 25aott . Purée de courgettes
St Loui Sauté de boeuf Samos
t Louis Tortis au beurre
Mousse au chocolat
Tomme de montagne Prunes
Creme Dubarry
. R Melon Potage vermicelle
Mercredi 26 aotut Paté de PDT et viande Gratin d’aubergine au boeuf
Ste Natacha Mesclun Yaourt nature
Buchette mélange Flaugnarde
Compote BIO
Potage de légumes
. R Salade de lentilles Potage vermicelle
Jeudi 27 aoit Escalope Viennoise Omelette Savoyarde / Salade
Ste Monique Blettes persillées Tarte aux noix
Cantal Pommes cuites
Bananes
Velouté de carottes vermicelle ,
Potage de légume
. . Betteraves rouges Pizza au chovre
Vendredi 28 aotit Saumonette & 'armoricaine
. . s Salade
St Augustin Julienne de légumes :
; Chanteneige
Fourme d’Ambert Abricots
Riz au lait BIO
Potage de légumes Potage vermicelle
. R Tomates au basilic Cornet de jambon macédoine
Samedi 29 aout Cervelle d’agneau meuniere et lentilles corail
Ste Sabine Purée Tartare AFH
Comté Péches au sirop
Eufs au lait
Potage de légumes Potage de légumes
. A~ Langon de pore Parmentier de canard
Dimanche 30 aott Roti de veau grand-mére
. . iy Salade verte
St Fiacre Haricots verts persillés X
. . Petit Cabray
Saint Nectaire ..
) Raisins
Tarte feuilletée aux pommes

Nos viandes bovines sont d’origine Frangaise ou Limousine



